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CUBUK BOREGI

300 gr 6zli un

2 adet yumurta

1/2 bardak un

250 gr tereyagi

2 tutam kasar (rendelenmis)

Donmasi igin tereyagi, geceden buzdolabina konur. Elenmig un toplu halde hamur tahtasina dokdilir ve ortasi
acllir. Thizii atilarak ortasina 1 yumurta kirilir, icine biraz su atarak yogura yogura hamur haline getirilir. Yumruk
sekline getirilen hamur yas bir bezle sarilir, 20 dakika kadar bekletilir.

Oklava ile agmak tzere bir miktar hamur, tahtaya konur ve acllir, 6te yandan, donmus yagin Ustiine vurarak
biraz yumusatilir. A¢iimis yufkanin ortasina yagd konur ve daire seklindeki yufka pecete gibi e katlanir. Ayni
islem bir daha yapllir. Yine yas beze sarilarak buz dolabinda 20 dakika kadar bekletilir. Tekrar agilan yufka ayni
islemle buzdolabina konur. Bu sekilde bes kez tekrarladiktan sonra tamamen incelmis yufkanin yarisina
rendelenmis kasar peyniri serpilir.

Geri kalan bolimd, peynirli olanlarin Gstline gelmek Gzere ikiye katlanir. Eldeki oklava veya merdane
ile-katlanmisg yufka bir daha acilir. Boylelikle peynirler hamura tamamen karismis olur. Bir parmak kalinliginda ve
istenilen boyda kesilen hamur, hafif yaglanmis tepsiye aralarla yerlestirilir, Gzerine yumurta sarisi sdrilerek firina
verilir. Fazla sicak olmayan firinda 15 dakika pisirilir ve sicak olarak servis yaplilir.
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