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CUBUK BOREGI

300 gr 6zli un

2 adet yumurta

250 gr tereyagi

1/2 ¢ay fincani kasar (rendelenmig)
1/2 bardak un

1,5 kahve kasigi tuz

Tereyagi bir gece evvelden buzdolabina konularak dondurulur. Un hamur tahtasina elenir. Ortasini agarak igine
bir yumurta kirilir ve tuzu atilir. Ik su ilavesiyle karistirilir ve hamur yapilir. Bir topak halinde yas beze sarilarak
10 dakika bekletilir. Hamur, oklava ile 1 santim incelecek kadar agilir.(Don-mus yagdin zorluk ¢gikarmamasi i¢in
elle veya oklava ile Ustine vurmak yararldir.) A¢ilan hamur daire seklini alir. Bu hamuru pegete gibi Gce
katlamak gereklidir. Altina un serpilmig bir kaba hamur konarak Ustu yag bezle ortllir ve buzdolabinda 20
dakika bekletilir. Ustline peynir konur. Tekrar agilir. Yine pegete gibi Uge katlanir. 1 parmak kalinliginda
cubuklara bélindr. Gubuklar birbirlerine yakin olarak tepsiye yerlestirilir. Ustlerine yumurtanin sarisi strilerek
pigirilir ve servis yapilir.

© lezzetler.com tarif n0:48913 « adi:CUBUK BOREGI « génderen:Nezihe « indirme tarihi:22.04.2025 - 00:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cubuk-boregi-vt4372
http://www.tcpdf.org

