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CRUMPET

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 tatl kasidi Dr. Oetker Aktif Maya
0,5 ¢ay bardagi ilk su

150 g un

1 su bardagi ilik su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Pisirmek igin:

tereyagi

Kalip:

9 cm capinda ¢ember kalip

Mayayi bir kaseye alin ve tzerine yarim ¢ay bardag ilik suyu ilave edin. Kasik ile birka¢ kez karigtirin ve 10-15
dakika bekletin. )

Un, Ilik su, tuz ve toz sekeri bir kaba alin. El ¢irpicisi ile 1-2 dakika karigtirin. Uzerine hazirladiginiz mayayi ve
hamur kabartma tozunu ekleyip 1 dakika daha karistirin. Hazirladiginiz hamurun Gzerini kapatin ve 25-30 dakika
mayalandirin.

Yapismaz ylzeyli tavayi orta isidaki ocak Uzerine alin. Tavanin tabanini ve ¢gember kalibin i¢ kismini tereyagi ile
yaglayin. Isininca gemberin i¢ine yaklasik 3 yemek kasigi hamur koyun. Ocagi kisin. Pisen hamurun yiizeyi
kabarciklarla dolunca ¢emberi ¢ikarin, ters gevirerek diger ylizinu pisirin ve tavadan alin. Tekrar yaglayin ve
hamurun tamamini ayni sekilde pigirin. Arzuya gore tereyadi ve bal ile 1lik servis yapin.
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