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CRUMBLE CHEESECAKE

h ://www.droetker.com.tr

Hamur igin:

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Vanilinli Hamur Kabartma Tozu
2 yumurta sarisi

0,5 su bardag toz seker

100 g eritilmis tereyagi

1 yemek kasigi su

Krema igin:

2 yemek kagsigi un

1 yemek kasigi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
2 yumurta aki

400 g stizme yogurt

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

Kalibi tereyagi veya margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden ¢aligtirin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Un ve vanilinli hamur kabartma tozunu bir kaba alin. Uzerine yumurta sarisi, toz seker, eritilmis tereyagi ve suyu
ilave edip yogurun. Hamurun 1/3&apos;in0 Uzeri i¢in ayirin. Kalan hamuru kalibin tabanina ve kenarlarina 3 cm
yUksekliginde olacak sekilde yayin.

Un ve nigastayi karigtirip bir kaba eleyin. Yumurta aklarini cam veya metal bir girpma kabina alin ve kar haline
gelinceye kadar yaklasik 3 dakika ¢irpin. Stizme yodurdu ayri bir ¢irpma kabinda mikserin dlisiik devrinde kisa
bir sire ¢irpin. Yumurta akindan azar azar 4 seferde stizme yogurda ekleyerek disik devirde ¢irpmaya devam
edin. Hazirladiginiz un karisimini 2 seferde ekleyerek kisa bir stire daha ¢irpin ve karigimi kaliba alin. Ayirdiginiz
hamuru eliniz ile ufalayarak kremanin Gzerini kaplayacak sekilde serpin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 30 - 35 dakika

Firindan ¢ikarin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin. Stire sonunda dilimleyerek servis

yapin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/crumble-cheesecake-vt118113
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/crumble-cheesecake-168417.jpg

© lezzetler.com tarif no:168417 « adi:Crumble Cheesecake * gonderen:Glil « indirme tarihi:06.04.2025 - 09:09


http://www.tcpdf.org

