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CROSTATA

https://www.ruhundoysun.com

255g Un

Vs bardak (509) Toz seker

2 tath kagig1 Tuz

225 g Tereyadi (kup kip kesilmis)
60 ml Buz gibi soguk su

10 adet Kayisi

8 adet MiUrdim erigi
MEYVELER ICIN:

50 g Oda sicakhidinda tereyagi
1 tath kasidi Targin

2 adet Limon (suyu)

1 tath kasidi Toz seker

Grundig Power Blender'da, seker ve tuzu, tereyagi kiipleri ile birlikte birka¢ kere gevir.

Yavas yavas suyu ilave edip hamur kivami alana kadar, iki tur daha cevir.

Hamuru 2[?lye bdl ve elinle yassi yuvarlaklar olustur. Strege sar ve buzdolabinda 30 dakika dinlendir.
Meyvelerin gekirdeklerini gikartip 8[?le kes; ayri ayri kaplara koy.

Meyveler icin ayirdigin malzemeleri karigtirip, meyvelere yedir.

Hamurlari buzdolabindan ¢ikar ve unlu tezgahta 0,5 cm kalinliginda daire seklinde a¢. Yagh kagit serdigin bir
firn tepsisine yerlestir.

Meyveleri hamurlarin ortasina, etraflarinda 5[?ler cm bosluk birakacak sekilde yerlestir.

Bos kalan kenarlari katlayarak meyvelere dogru kapat.

Crostata[?llar hamur sertlesinceye kadar buzlukta beklet.

Grundig firni 180 C'ye ayarla.

Crostatalari meyveler pisip hamur iyice kizarana kadar, yaklagik 45 dakika firinla.

Firindan ¢ikarttigin crostatalari bir telin Gzerine alip dinlendir. llik servis et.
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