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CROQUE MADAME

6 dilim tost ekmegi

3 dilim jambon (dana, hindi, pili¢ hangisini isterseniz kullanabilirsiniz)
1 tath kasidi tereyad

6 dilim kasar peyniri

Morney sos igin:

250 ml sut

2 tepeleme cay kasigi un

Tuz

Karabiber

50 gr kip dogranmig eski kagar
Uzeri igin:

3 yumurta

Teflon tavaya tereyadi alinir, eritilir. Tost ekmekleri tavada arkali 6nld kizartilir. Tos ekmeginin icerisine 2 dilim
kasar peyniri ve 1 dilim jambon koyulur. 1 dilim tost ekmegi Uzerine kapatilir. Kalan ekmeklerde bu sekil
hazirlanarak 3 tost ¢ikartilir. Firin kabina alinir.

Morney sos igin sos tenceresine; 250 ml siit ve un koyulur kisik ateste koyulasana kadar surekli karigtirilarak
pisirilir. Kaynamaya gelince 2 dakika daha ocakta tutulur. Ocaktan alinir. Igerisine tuz, karabiber ve kip
dogranmig eski kasar koyulur, karigtirilir. (Kagarlarin tamamen erimesine gerek yok)

Morney sos hazirlanan tostlarin Gzerine kasik yardimi ile dékulir. Onceden isitilmig 200 derecelik firinda Uzeri
kizarincaya kadar pisirilir.

Teflon tava ocaga alinir. Tava kizinca ¢ok az sivi yag eklenir. Yumurta tavaya kirilir. Sarisini dagitmadan pisirilir,
firndan ¢ikan tostun tzerine yerlegtirilir.

Diger tostlar iginde yumurta pisirilir ve yerlestirilir. Sicak olarak servis edilir.
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