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CROQUE MADAME

2 dilim tam bugday ekmegi

1 tatl kasididijon hardali

2 dilimjambon

2 dilim eski kasar(arzuya gore gravyer)
1 adet yumurta

1 tath kasidi aygicek yagi

1/4 gay kagi§i tuz

1/4 cay kagig karabiber

Tam bugday ekmek dilimlerinin i¢ kismina hardal strin.

Hardal sUrtlmas bir dilim ekmek Uzerine jambon dilimlerini yerlestirin.

Diger hardalli ekmek dilimini jambonlarin Gzerine kapatin.

Eski kagar peyniri dilimlerini ekmegin Uzerine yerlestirdikten sonra énceden isitilmig 250 derece firinda 5 dakika
kadar firinlaymn.

Sahanda yumurtayi hazirlamak igin; aygicek yagini tavada kizdirin.

Yumurtay kirdiktan sonra 2 dakika kadar pigirin. Tuz ve karabiberi de Gzerine serpistirin.

Firindan ¢ikardiginiz tostun tzerine sahanda yumurtay yerlestirin ve bekletmeden sicak olarak servis edin.
Sevdiklerinizle paylasin.
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