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CROCAN BUSH

Tencereye 3/4 su bardadi su dokun, tereyagdi ve bir tutam tuz ekleyin. Tereyagi eriyip su kaynayinca unu hemen
ekleyip tahta kasikla eriyene kadar (2-3 dakika) karistirin. Sicakken ocaktan alin, yumurtalar birer birer ekleyin,
her bir yumurta ile ayn ayr iyice karistirin. Hamur plrGzsiz, esnekse, kasiktan kolayca disiyorsa, ikinci
yumurtanin sadece bir kismini ekleyin.

Firini 220 dereceye isitin. Yaklasik bir firin tepsisinde pisirin. 3 cm ¢apindaki havlar orta boy, diiz gdvdeli képik
torba ile presleyin, Ust kismi islak ellerle diizgiince ayarlayin. Hamur buhara iyi geldigi i¢in kapiya sicak su dolu
bir tencere koyun. Altin kahverengi olana kadar yaklasik 15-20 dakika pisirin. Hamur ¢dkecegi igin firin kapagi
15 dakika agllmamalidir. 15-20 dakika pisirdikten sonra daha kisik ateste 5 dakika daha ¢itir ¢itir olana kadar
kizartin. Yeterince ¢itir ¢itir olmazsa kisa sirede yumusayacaktir. Bir rafa yerlestirin ve bas asadi ¢cevirerek
sogumaya birakin.

Vanilyali krema i¢in yumurta aklarini bir tutam tuzla iyice ¢irpin ve bir kenara alin. Vanilya fasulyesinin kaynayan
ic kismina 1 su barda@i stt dokin. Yumurta sarisini seker, kalan soduk sit ve un ile karigtirin. Sicak situ ilave
edin ve ocakta surekli karistirarak, tencerenin dibinden ayrilacak kivama gelene kadar pisirin. Ocaktan alip
eriyene kadar yumurta aklarini hafifge ekleyin. Sogumasi icin kenara alin.

Sogutulmus ¢érekleri agsadidaki gibi kremayla doldurun. Vanilya kremasini bir képik posete alin ve kdpuk
posetin tlpd ile ¢éreklerin icine kiiglk bir delik agin ve kremalari igine sikin. Karamel igin sekeri bir tencereye
koyun ve tamamen sivi olana kadar kisik ateste eritin.

I¢i doldurulmus donutlari karamele batirin ve bir tabada koyun. Bu, koninin temeli olacaktir. Daha sonra
karamele batirilmis donutlarla bir sonraki sirayi biraz daha iceri koyuyoruz. Tim bunlara Ustte bir tane kalana
kadar devam ediyoruz. 2 ¢atal kullanarak ¢érek konisini karamel lifleriyle etrafina sarin ve herhangi bir karamel
sUstine yapistirin. Karamel dekorasyonu firin kagidi Gizerinde yapilabilir, 6rn. Kisa bir sire sonra katilasan ve
kagittan ayrilabilen sekilleri (gicek, kalp vb) hayal glicimize gdre kasikla damlatiyoruz.
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