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KREP SUZET

3 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

1 fiske tuz

Vanilya

2 corba kasigi marmelat

2 ¢orba kasi§ pudrasekeri
1 corba kasig margarin

Bir kseye unu, yumurtayi, 1 kahve kagi§i pudrasekerini, tuz, vanilya, limon kabugu rendesini koyup, iyice
karigtiriniz.

1 su barda@i sutl yavas yavas katarak karigimi iyice eziniz.

En son karigima erimis findik kadar yag koyup, tekrar karistiriniz.

Temiz bir tavaya findik kadar yag koyup, eritip, her tarafi yaglayiniz.

Yagdi hafifce silerek tekrar yag koyup, yarim ¢ay bardagi karisimdan koyup, tava ¢api kadar tavayi sallayarak
yayiniz.

Karigim pihtilaginca bigakla kenarlari kesip, tavayi sallayarak alt tst ediniz.

Ustl alta getirip pigince temiz ve diiz bir yere ters geviriniz.

Uzerine sicakken marmeléat srlp, 4'e katlayiniz.

Servis tabadina alip, tzerlerine pudrasekeri serpiniz.

Butln karisim bitinceye kadar bu isleme devam ediniz.

likken servis yapiniz. Hafif ekonomik lezzetli bir tathdir. Sabah kahvaltilari igin de hazirlanabilir.
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