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KREP SUZET

Gerecler:

100 gr tereyagi

1 portakal suyu ve kabugunun rendesi
100 gr pudra sekeri

8 ince krep

4 yemek kasig portakal suyu

Tereyagini portakal kabugu rendesi ile karigtirarak krem haline getirin. Kasik kasik olmak kosuluyla sekeri ve
biraz portakal suyunu da tereyadina katip birlikte ¢irpin. Topaklanmaya baglayinca portakal suyu katmayi
durdurun. Suzet Tereyadi 6nceden hazirlanip gerek duyulana dek buzdolabinda dondurularak saklanabilir.
Servis yapmak istediginizde, Suzet Tereyadini bir tavanin iginde isitin. (Bu isitma iglemini yemek masasinin
yanina koydugunuz servis masasinda da yapabilirsiniz) Krepleri birer birer tavanin icine koyarak tereyagli sosu
kasikla Gzerlerinden gecirin. Sonra ikiye ve yine ikiye katlayarak tavanin bir kdsesine iteleyip, tavaya yeni bir
tane daha atin. Hepsi katlandiginda ve tereyagl sos da giderek koyulasip azaldijinda, portakal suyunu
Uzerlerine dokun. Servis yapin ve kalan tereyagll sostan Gzerlerine biraz daha dékuin.
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