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CR&PE VE PAN CAKE HAZIRLAMADA KULLANILAN
ARACLAR

Crépe tavasli veya yapismaz teflon tava: Crepe ve pan cake hazirlamada crépe tavasi kullanilir. Tava 26¢cm.
¢apinda 2cm. yuksekliginde olmalidir. Yapismaz teflon tavalarda tercih edilir.

Crépe spatulasi veya spatula: Kiguk, biyik boylarda olabilir. Teflon olmasi tercih edilir. Tahta spatulalar
kullanilmalidir. Madeni olanlar tavayi gizecekleri i¢in kullanilmamaldir.

Yumurta ¢irpma teli: Pitlrstz bir hamur elde etmek igin kullanilir. Yinede putir olmussa hamur hazirlaninca
stizmek gerekir.

Olc¢u kabi (kepcge, kasik, ¢cay bardag): Kullanilacak kepgenin blydkligi énemlidir. Kigik boy kepge ile hamur
daha ince dokulecedi icin crepeler ince olur.

Crépe hazirlamada kullanilan diger araclar: Gukur bir kap, elek, stizge¢, rondo blender, blender veya mikser, su
bardagi, cay bardag, ¢orba kasigdi, cay kasig, firca rende, bigak, tencere, tahta kasik, servis tabagidir.
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