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CREPE SUZETTE

Yumurta 2 adet

Un 2 su bardagi

Su 1 su bardagi

St 1 su bardag

Tuz 1/2 ¢ay kasigi

Aycicek yagdi 1 yemek kasigi

Sos igin:

Tereyagd! 4 yemek kasigi
Portakal 2 adet

Akcaagdac surubu 3 yemek kasig

Krep hamuru igin; yumurta, un, su, sit ve tuzu derin bir karigtirma kabina alin. Bir ¢irpici yardimiyla pariizsiiz bir
kivam alana kadar karigtirin.

Yanmaz yapismaz tabanli krep tavasini aygicek yagiyla yaglayip yagin fazlasini alin. Hazirladiginiz krep
hamurundan bir kepge kadar alip yanmaz yapismaz tabanli tavaya hizlica yaydirin.

Hafif bir renk alan krepleri ters yiz ederek pisirin. Pigirdiginiz krepleri bir kenara alip oda sicakliginda
dinlendirin.

Portakal sosu i¢in; portakal kabuklarini uzun ince seritler halinde ¢ikartin. Ortadan ikiye kestiginiz portakallarin
suyunu sikin.

Tereyagini kiiguk bir sos tenceresinde eritin. Rendelenmis portakal kabuklarini ekleyip kisa sureli kavurun.
Akgaagac surubu ve taze sikilmig portakal suyu ilavesiyle kisik ateste 5 dakika kadar pigirdikten sonra ocaktan
alin. 8. Servis tabagina aldiginiz krepler tizerine hazirladiginiz sicak sosu gezdirip bekletmeden servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:176896 « adi:Crepe Suzette + génderen:Gil « indirme tarihi:10.05.2025 - 03:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/crepe-suzette-vt79166
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/crepe-suzette-176896.jpg
http://www.tcpdf.org

