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CREPE SUZETTE

https://migros.com.tr

2 adet yumurta

150 ml. st

30 gr. tereyagdi

120 gr.un

40 gr. seker

10 gr. vanilya

50 gr. seker

100 ml. portakal suyu

1 adet portakal kabugu

1. Yumurtayi sekerle ¢irpin.

2. Uzerine sUtU ve ocakta eritilmig tereyagini ekleyin.

3. Sonra unu yavas yavas ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

4. lyice kanstirdiktan sonra i1sinmig tavada ince bir kat halinde iki tarafini da pisirin.

5. Ardindan portakal sosu i¢in sekeri karamelize edip, yagi ve portakal suyunu ekleyin.

6. Sos kivam alinca portakal kabugu rendesini de ekleyin. Kreplerin lizerine gezdirin ve servis edin.
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