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CRéPE

4 yumurta

150g. un

2 litre sUt

50 g. eritilmig tereyagi
59g.Tuz

yeteri kadar vanilya

Yumurtalari kirip seker, tuz, vanilya ilave ediniz. SUtlin "4[?2iin{ ilave edip tekrar karistiriniz.
Unu eleyip ilave ediniz.

Eritilmis ama kizgin olmayan yagi ilave ediniz.

Geriye kalan siti ilave edip tekrar karigtiriniz.

En az 30dk. dinlendirip tekrar karigtiriniz.

Gapi 15-20 cm. olan crépe tavasini hazirlayiniz. Dip kismi kenarlara gelecek kadar yaglayiniz.
Hazirlanan hamurdan yarim kepge dokuniz.

Tavayl hemen hareket ettirerek her tarafina yayilmasini saglayiniz. Ocak Ustliinde hafif hafif sallayarak bir tarafi
pisince diger tarafini geviriniz.

Diger tarafini da ayni sekilde pisiriniz. Yagl kagdit veya tahta Gzerine ¢ikariniz.

Soguyunca arasina yagdh kagit koyarak istediginiz yerde kullaniniz.
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Fotograf "yandas" tarafindan génderildi. 21.07.2020

© lezzetler.com tarif no:96871 « adi:Crepe « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:04.04.2025 - 23:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/crepe-vt70947
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/crpe-96871.jpg
http://www.tcpdf.org

