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CREOLE JAMBALAYA

https://aytac.com.ir

4 adet AYTAC CIFTLIK PILIC Tabakl Pilic Spesiyal But (derisi siyrilip kiip seklinde kesilmis)
1 iri yesil dolmalik biber (¢ekirdekleri ¢ikarilip dilimlenmis)
3 kereviz sapi (kiyilmig)

4 dal taze sogan (kiyilmis)

1 V4 su bardagi tavuk suyu

400 g domates (soyulup kip kesilmis)

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi yenibahar

Yarim tatl kagig1 arnavut biberi

1 tath kasidi kuru kekik

1 bucuk su bardagdi uzun taneli piring

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

Kekik

1 Kiip kesilmis AYTAG CIFTLIK PILIC Tabakh Pilic Spesiyal But[llari teflon tavada ara sira gevirerek koyu altin
sarisi rengini alana kadar yagsiz olarak kavurun.

2 Biber, kereviz ve sodanlari 1 ¢corba kasigi tavuk suyuyla birlikte ekleyin. Yumusayana kadar birka¢ dakika
pisirin.

3 Domates, baharat ve kekigi ekleyin.

4 Piring ve tavuk suyunu ekleyin.

5 Tencerenin kapagini sikica kapatip ara sira karigtirarak, piring yumusayana kadar yaklagik 20 dakika pisirin.
Gerekirse daha fazla tavuk suyu ekleyin.

6 Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber ile lezzetlendirin.

7 Kekik serpin ve servis edin.
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