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CReME OLé&APOS;LI BOGURTLENLI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 cay bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
3 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 tath kasidi Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Islatmak igin:

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi toz seker

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Créeme Olé Gilek Aromali
1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
1 su bardagi krema

1 su barda@ bégurtlen

0,5 ¢ay bardagi iri kirilmig badem

Uzeri icin:

4 - 5 adet bogartlen

0,5 ¢ay bardagi su

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi krema

Sislemek icin:

10 - 15 adet bégdrtlen

3 - 4 yemek kasidi yaprak badem

Kalip:

Dr. Oetker Tradition Serisi Kelepgeli Kalip (& 18 cm)

Kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ile hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir girpma kabina alip mikserin
yUksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine sekerli vanilin ve un karigsimini ilave edip disik devirde 1 dakika
¢irpin. Hamuru kaliba alin, Gzerini diizeltin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan aldiginiz keki 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

1 tath kagigi toz sekeri 1 gay bardad siite ekleyin ve gseker eriyinceye kadar karigtirin. Soguyan keki enlemesine
tice kesin. llk katini ters gevirip servis tabagina alin ve sekerli siitiin 1/3&apos; ile islatin.

1,5 su bardagdi soguk sit ve 1 su bardadi kremayi ¢irpma kabina bogaltin. Uzerine Creme Olé posetini ilave
edin. Mikser ile dnce disuk, sonra yiksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Yarisini islattiginiz kekin Gzerine yayin
ve bégdrtlenin yarisini siralayin. Bademlerin yarisini serpin ve Gzerine ikinci kat keki koyun. Islatip kalan Créme
Olé, bogurtlen ve bademleri lizerine koyun. Son kat keki kapatin ve kalan sekerli st ile 1slatin. Buzdolabina alin.
Bégartlen ve suyu kiiclk bir kaba alip kisik ateste 5 dakika kaynatin. Ocaktan alip suyunu kullanmak Uizere
siizlin ve sogumaya birakin. )

Girpma kabina 1 su bardagi krema ve 2 yemek kagsigi bdgirtlen suyu koyun. Uzerine krem santi posetini
bosaltin. Mikser ile 6nce dusik, sonra yiksek devirde toplam 2-3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz krem santinin
yarisi ile pastayi kaplayin. Kalan krem santiyi mikser ile 1 dakika cirpin ve 0,5 cm ¢apinda yildiz uglu krema
sikma torbasina doldurun. Kremayi pastanin tizerine gul seklinde sikin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin.
Bogdrtlen ve badem ile susleyip dilimleyerek servis yapin.
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