é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CRéeME OLé BAR

https://www.droetker.com.tr

Yulafll karigim:

1 su bardagi misir gevregi

1 su bardagi yulaf ezmesi

1 su bardagi kirllmig kaju fistigi

1 cay bardagi bal

Creme Olé:

1 poset Dr. Oetker Creme Olé Cikolata Pargall & Vanilinli
2 su bardag buzdolabinda sogutulmus st
Uzeri igin:

50 g bitter ¢ikolata

Kalip:

Kare kalip (22x22 cm)

Misir gevregini eliniz ile iri parcalara kirin. Derin bir kaba alin, yulaf ezmesi, kaju fistigi ve bali ilave edip kasik ile
iyice karigtirin. Kaliba alin, kagigin tersi ile bastirarak yayin.

2 su bardag! soguk sutii cirpma kabina alin. Uzerine Créme Olé posetini bosaltin ve mikser ile 6nce diglk,
sonra yuksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Kaliptaki karisimin Gzerine yayin. Uzerini kapatip dondurucuya alin
ve 3-4 saat bekletin.

Bitter cikolatay! benmari yontemi ile eritin. Tatlyr dondurucudan gikarin, 5 dakika bekletip kiigiik dikdortgenler
seklinde dilimleyin. Uzerlerini gikolata ile susleyin ve bekletmeden servis yapin.
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