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CREME DELL'ARTIGIANO ACMA

www.callebaut.com

500 gun

50 g seker

10 gtuz

50 g tereyadi

20 g maya

250 gsu

180 g Callebaut® Creme dell' Artigiano Nocciola (%12 findik)

Tdm malzemeleri birlikte yogurun. 100 gramlik porsiyonlara ayirin.
15-20 dakika kadar mayalanmaya birakin.

Elinizle ince bir sekilde tek tek agin, 10 g tereyadi yayin.

Arasina 20 g Creme dell'Artigiano Nocciola sikin, agma seklini verin.
170°C[?de 35 dakika kadar pisirin.
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