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CREME BRULé

Malzeme:

7 adet yumurta

2 corba kagsidi Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

500 gram krema

1 paket Bizim Mutfak Vanilya

esmer seker

Firini 180 derecede isitin. Yumurtalarin sarisilarini, nisasta, tozseker, krema, sit ve vanilyayi bir kapta mikser ile
¢irpin. Bu karisimi creme brulé kaplarina paylastirin. Su dolu bir firin tepsisine yerlestirin ve 10-15 dakika pisirin.
Sogumaya birakin ve servis yapmadan énce (izerine esmer seker dékin. Plirmiz ile esmer seker eriyene kadar
yakip servis yapin.

Fotograf "mavi zambak" tarafindan génderildi. 25.08.2020
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