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CRéME BONJOUR USULU MAKARNA SALATASI

Malzeme

- Yarim paket didik makarna

- 2 yemek kasigi zeytinyagi

- 1 tath kasig tuz

- Karisik yesillik

- 1 adet havug

- Yarim su bardagi misir

- 1 adet salatalik

- 2 adet taze sogan

- 5 adet az haglanmig brokoli

- Salatalik Tursulu Sos Igin:

- 3 yemek kasigl Sana Kase Salatalik Turgulu ve Dereotlu Peynirli Sandvi¢ Strme
- 3 yemek kasigi yogurt

- 1 yemek kasig mayonez

- Biberli Sarimsakl Sos igin:

- 3 yemek kasigi Sana Creme Bonjour Biberli Peynirli Sandvig Sirme
- 3 yemek kasigi yogurt

- 1 yemek kasigi mayonez

- 2 dis sarimsak

Hazirlanisi

1. Derin bir tencereye bol su koyup kaynatin. Su kaynadiktan sonra, igine tuz ve makarna ilave edip 8710
dakika hasglayin.

2. Haslanmis makarnanin suyunu stizip i¢ine zeytinyadi ekleyin.

3. Yesillikleri ayiklayip yikadiktan sonra kiyin.

4. Havucun kabugunu kaziyip rendeleyin.

5. Sarimsaklari ayiklayip kiyin.

6. Salatahigin kabudunu soyup, halka halka dograyin.

7. Taze so@anlari ayiklayip kiyin.

8. Derin bir k&senin iginde haslanmig makarnayi, kiyilmis yesillikleri, rendelenmis havucu, misiri, dogranmis
salataligi, kiyllmis taze soganlari ve haglanmig brokolileri koyup karistirin.

9. Salatalik tursulu sos igin, kiiglk bir kdsede Sana Créme Bonjour Salatalik Tursulu ve Dereotlu Peynirli
Sandvi¢ Strme yi yogurdu ve mayonez bir ¢irpici ile karistirin.

10. Biberli Sarimsakli Sosu tercih ederseniz, ki¢uk bir kAsede Sana Créme Bonjour Biberli Peynirli Sandvig
Sdrme yi, yodurdu, ve Kiyilmig sarimsaklari bir ¢irpici ile karistirin.

11. Salatayi servis tabagina alip tercih ettiginiz sos ile birlikte servis yapin.
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