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CREM DE CAFE

1 litre st

1,5 su bardagi tozseker

6 adet yumurta

6 tath kasig instant cafe (suda eriyen kahve, nescafe gibi)
10 adet karamel kabi

Karamel Igin:

1 su bardagi tozseker

1/2 adet limon

S0ty kaynatip, sekerini ilave ederek, eritelim ve ocaktan indirelim.

Karamel yapmak i¢in ayirdigimiz tozsekeri bir teflon tavaya koyup, ocagin Gzerinde kisik ateste pisirmeye
baslayalim.

Tavadaki sekeri, bas kismindan bir ¢atala taktigimiz 1/2 limon ile karistira karistira eritip, karamel haline
getirelim.

Bal kdpugu rengine gelince ocaktan indirip, hemen karamel kaplarinin diplerini kaplayacak kadar koyalim.
Bagka bir kaba, yumurtalari kirip, iyice ¢irpalim.

Sonra iithigimiz site ilave edip, karnstiralim.

Kahveyi de ilave edip, iyice karistirdiktan sonra, tel sizgegten siizelim.

Dibinde karameller donmus olan kaplari, adizlarina kadar dolduralim.

Bu kaplari kenarli bir tepsiye dizip, dibine soguk su koyarak, dnceden isittigimiz firinda pisirelim.

Pistikten sonra firindan ¢ikartip, sogutalim.

Daha sonra, 1 saat kadar buzdolabinda sogutup, servis yapalim.

Not: Karamel kaplarinin etrafini icten bir bigakla ¢izip, ¢cevirdikten sonra, tatl tabagina ters gevirip, karamel
kaplarini alip, servis yapalim.
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