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KREM BRULE

4 yumurta sarisi

25 gr. toz seker

1 cay kasig vanilya
600 gr. krema

50 gr. seker

Firnni dnceden kisik hararete ayarlayin. Derin bir firin kabini iyice tereyaglayin. Yumurta sarilarini vanilya
kattiginiz sekerle iyice carpin. Kremay! 1sitip yumurta sarisi karigimini ilave edip karnigtirin. Kremali karigimi
altinda sicak su dolu bir tepsi bulunan yaglanmis firin kabina dékun. Sicak firinda 45 dakika pisirin. Uzerine toz
seker serpip firinin Ust kismini yakin ve seker eriyip karamellesinceye kadar firinlayin. Servis yapmadan énce en
az 3 saat sogutun.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 26.07.2022
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