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KREM BRULE

8 kisilik Malzemesi
900 gr sit kremasi

1 su bardag st

8 yumurta sarisi

1.5 su bardagi tozser
2 vanilya cubugu

8 kiraz sekerlemesi

Sit, krema ve vanilya gubugunu tencereye alip kaynatin. Ayri bir kapta tozseker ve yumurta sarilarini iyice
¢irpin. Vanilya gcubugunu tencereden cikarin. Tozseker-yumurta karigimini tencereye yavas yavas ekleyip surekili
karstinin. PUrlizsiz bir hale gelince atesten alin. Karnigimi kiiglk kaselere paylastirin. Kaselerin tzerine birer
tutam tozgeker serpin. Firinin Ust 1zgarasini kizdirip kaseleri yerlestirin. Uzerleri pembelesince firndan ¢ikarip
sogumaya birakin. Her-birinin tGzerine birer kiraz sekerlemesi yerlestirip soguk olarak servis yapin.

Fotograf "mavi zambak" tarafindan génderildi. 25.08.2020
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