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CREM BRULE

3 su bardagi sit

1,5 cay bardag toz seker
2 adet yumurta sarisi

2 adet yumurta

1 paket vanilya

Uzeri icin:

1 cay bardagdi toz seker

1 cay kasigi limon suyu

Sit, seker ve vanilya kaynatmadan isitilir. Diger yanda yumurta sarilari ve yumurtalar ¢irpilir. Isinan sttli karigim
kaynamakta olan suyun tzerine oturtulur. (Ben Mari Usulu) Yumurtalar sitli karigima incecik akitilir ve bir
taraftanda surekli karistirarak pisiriimeye devam edilir. Karisim muhallebi gibi kivam alinca fazla derin olmayan
kaselere paylastirilir. Buzdolabinda bir stire sogutulur. K¢tk bir tavaya seker ve limon suyu konur, kisik ateste
karamelize edilir. Karamel, buzdolabindan alinan krem brulelarin Gizerine damla damla olacak sekide gezdirilir.
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