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CREME BRULEE

1 bardak krema

5 yumurta

5 kaslk toz seker

40 gram tereya@ (Oda sicakhginda)
Yarim bardak st

1 paket vanilya

Karameli icin:

4 yemek kasigi esmer seker

Yumurtalarin beyazlarini sarisindan ayirin ve kaseye koyun.

Uzerine toz seker ve vanilyayi ekleyip karistirin.

Sat ve kremayi kiicUk bir tencereye ekleyin ve kaynayana kadar kisik ateste karigtirin.

Kaynayan karisimi oda sicaklijinda bir sire bekletin. Basglangigta hazirladiginiz yumurta sarisi ve vanilyayi
yavasca ekleyerek karistirin.

Oda sicakliginda beklettiginiz tereyagini da karigsima ekleyin ve 1-2 dakika kadar karistirmaya devam edin.Hazir
olan Creme Brulee karisimini firin kaplarina doldurun.

Firin tepsisinin tabanina bir parmak kalinliginda su doldurun ve tatllari dizin.

Onceden isitilmis 120 derece firinda yaklasik 40 dakika pigirin.

Firindan ¢ikardiginiz tathlar iliklagsinca buzdolabina kaldirin.
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