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CREME BRULEE

750 ml krema

8 yumurta sarisi

200 gr seker

4 cay kasigi esmer seker
Tuz

Krema, seker ve tuzu tencereye koyun, sirekli karistirin. Kaynama noktasina geline atesten alin ve 15 dakika
bekletin. Sonra tekrar kaynatin. Yumurta sarisi ve sekeri kabarik hale gelene kadar ¢irpin. Karisimi kremaya
ekleyin. Firini nceden 160 derece isitin. Sufle kaliplarina karigimi béliin. Tepsiye yerlestirin ve kabarmamasi
icin, Uzerinin kizarmasi i¢in tepsinin yanina sicak su birakin.

Tatliy1 30 dakika pisirin ve sonra oda sicakliginda sogumaya birakin. Kahverengi sekeri creme brulee Uizerine
esit olarak serpin ve firnda 1-3 dakika aha firinda pigirin.
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