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CREME BRULEE

1 litre ¢ig krema

1 paket vanilya

8 yumurtanin sarisi

Yarim su bardag toz seker
3/4 su bardagi esmer seker
2 yemek kasigi toz seker

Krema ve vanilyayi tencereye alin ve kisik ateste Isitin. Bagka bir kaba yumurta sarilarinin tamamini girpin.
Beyaz ve esmer sekeri yavas yavas ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Isitiginiz kremaya hazirladiginiz
yumurta ve seker karisimini ekleyin ve 4-5 dakika daha ¢irpin.

Hazirladidiniz karisimi birkag seramik kaba boltstiriin. Firininizi 180 dereceye ayarlayin ve isitin. Seramik
kaplari su dolu firin tepsisine dizin ve Uizeri pembelesene kadar yaklasik 50-55 dakika pisirin. Sogumaya birakin
ya da buzdolabinda servis zamani gelene kadar bekletin.

Servis yapacaginiz zaman Uzerine esmer seker serperek firinin 1zgarasini agin ve esmer seker iyice koyulasana
kadar bekletin. Ilik ya da soguk servis yapin.
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