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KREM BRULE

3 kutu krema (200 ml'lik)
1 paket vanilya

4 adet yumurtanin sarisi
2 corba kagiJi tozseker
Karamel igin:

4 corba kasigi tozseker

Kremayi vanilya ile birlikte yliksek ateste isitin. Kaynama noktasina geldiginde atesi kisin ve 5 dakika daha
pisirin. Kremay! bir kaseye bosaltip, sogutun. Bu sirada ayri bir kasede yumurta sarilariyla tozsekeri agik renkli
bir kdpiik elde edinceye kadar girpin. Kremayi yavas yavag yumurtaya ilave edip, karigtirin. Elde ettiginiz
karigsimi 4 adet krem brile kabina paylastirin. Iginde iki parmak sicak su bulunan bir firin tepsisine kaplari
yerlestirin. 180 derece firinda tatl katilagincaya dek pisirin. Pigtikten sonra krem brdleleri firndan gikarip,
sogumaya birakin. Uzerlerini streg film ile 6rterek bir gece buzdolabinda bekletin. Servis yapacaginiz zaman, 4
corba kagsigi tozsekeri krem brulelerin Gzerine serpin. Firinin 1zgara bélimund ¢ok ylksek dereceye getirip,
tozseker renk degistirip, karamellesinceye kadar yakin. Firindan ¢ikardiginiz tathinin Gizerindeki karamel
sertlesince servis yapin.
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