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COTTAGE PIE

https://www.cumhuriyet.com.tr

Patates Paresi igin:

6 blyUk boy patates

1/4 su bardagi st

2 yemek kagsigi tereyagi

Tuz, karabiber

Et Harci igin:

500 gram kiyma (dana veya kuzu)

1 adet blyUk boy sogan, dogranmis
2 dis sarimsak, ezilmig

1 adet havug, rendelenmig

1 su barda@i bezelye (istege bagl)
2 yemek kagsidi domates salgasi

1 su bardag@i et suyu veya su

Tuz, karabiber

Birkag dal taze kekik veya kuru kekik

Patatesleri soyun, kliglk parcalara kesin ve tuzlu kaynar suda yumugayana kadar haslayin.
Haslanmis patatesleri sGzin ve bir karigtirma kabina alin. Uzerine tereyadi, sit, tuz ve karabiber ekleyerek
purizsuz bir pdre elde edene kadar ezin. Kenara alin.

Bir tavada kiymay kavurun. Kiyma suyunu birakip ¢ekene kadar pisirin.

Sogan ve sarimsagi ekleyerek yumusayana kadar kavurun.

Rendelenmis havucu ve bezelyeleri (varsa) ekleyin ve birkag dakika daha pisirin.

Domates salcasini ekleyin ve karigtirin. Ardindan et suyunu veya suyu ilave edin.

Tuz, karabiber ve taze veya kuru kekikle tatlandirin. Kisik ateste pisirin.

Firin kabina et karigimini yayin ve Uzerine patates piresini diizglin bir sekilde yayin.
Onceden isitilmig 200° C firinda Uzeri kizarana kadar pisirin (yaklasik 20-25 dakika).
Finndan ¢ikarip birkac dakika dinlendirin, dilimleyerek servis yapin.

Not: Cottage pie sicak servis edilir ve yaninda taze yesillikler veya marine edilmis sebzelerle servis edilerek
tamamlanabilir.
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