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COTTAGE PIE

4 adet patates

3 tath kasigi parmesan
2 tath kasig tuz

1 adet yumurta sarisi
300 gram kiyma

5 adet mantar

1 cay bardagi bezelye
1 cay bardagi misir

1 yemek kasigi salca
2 su bardagi su

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

1 adet havug

1 cay kasigi karabiber
1 adet defne yapragi
4 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi kekik

Patatesleri haglanmasi icin bol suyla birlikte ocagda alin.

Sogani ve sarimsag@i yemeklik, havuglari ve mantarlar kiip kip dograyin.
Zeytinyagini tencerede kizdirip sogani kavurmaya baglayin.

Ardindan sarimsagi ve havucu ekleyip kavurmaya devam edin.

Kiymayi ekleyip kavurmayi strdurdn.

Kiymanin rengi déniince mantari da ekleyin.

Bezelye, misir ve sal¢ayi da ilave edip birka¢ dakika daha kavurun.
Tuzunu ve baharatlarini ekleyip harmanlayin.

Et suyunu ve Ilik suyu da ekleyip sos gibi bir kivam alana kadar pisirin.
Haslanan patatesleri soyup ezerek pure haline getirin.

Yumurta sarisini, parmesani, tuzu ve karabiberi de ekleyip harmanlayin.
Kiymali harci genis bir firin kabinin tabanina gizelce yayin.

Pureyi de Gzerine dékUp Uzerini ¢atalla gizin. (Daha sik bir sunum igin sikma torbasi da kullanabilirsiniz.)
Firni 180 dereceye ayarlayip isittiktan sonra yemedgi firina verin.

Uzeri kizarana kadar asagi yukari yarim saat firinlayin.

Finndan ¢ikinca dilimleyip servis edin.
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