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CORUM MANTISI

Malzemeler:

3 su bardagi un

2 adet yumurta

Yeteri kadar tuz su

Ic malzeme:

350 gram kiyma

Yarim demet maydanoz
Yeteri kadar tuz karabiber
Uzeri icin:

Yarim kilo yogurt

2-3 dis sarimsak

2-3 corba kasigi tereyagi

1 tath kasigi kirmizi toz biber

Hazirlanisi:

Un, su, yumurta, tuz ve yeteri kadar su ile hamur yodurup, dinlenmeye birakin. Ayri bir kapta kiyma, ince kiyilmis
maydanoz, tuz ve karabiber ile yogurun. Hamuru iki bezeye ayirin. 2 milim kaliniginda agin. Cay bardagi ile
kesin. Ortalarina kiymali har¢ koyun. 8 kulak yapin. Yaglanmis tepsiye dizin. Uzerini yaglayin. Ocak tstlinde
kisik ateste 6nce altini ters gevirerek Ustinl de kizartin. Firindan ¢ikinca Uzerine sarimsakli yodurt ve
kirmizibiberli tereyad gezdirerek sicak olarak servise sunun.
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