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ÇORTUTU PANCARI (ERZURUM)

Şalgam turşusu Erzurum'da çok meşhurdur. Şalgamlar, ilk önce daire daire, sonra küçük parmak kalınlığın da
ve boyunda kesilerek, küplere turşu kurulur. Turşuya koku vermesi içinde içine reyhan katılır.Turşu olduktan
sonra çortutu pancarı yapılır. Bir miktar şalgam turşusuna, bir ölçek pirinç veya bulgur katılır, ayrıca parça et
veya kavurma ile pişirilir. Şalgam turşusuna "çortutu" turşusundan yapılan bu pancara da "çortutu pancarı"
denir. Bilhassa kış aylarında yapılır.

Fotoğraf "ay ışığı" tarafından gönderildi. 29.01.2020

© lezzetler.com tarif no:67705 • adı:Çortutu Pancarı (Erzurum) • gönderen:AyGölgesi • indirme tarihi:05.04.2025 - 16:59

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cortuti-pancari-erzurum-vt28447
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/cortutu-pancari-erzurum-67705.jpg
http://www.tcpdf.org

