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CORTI TAPLAMASI

150 gr margarin

500 gr lahana turgusu
1,5 litre su

4 dis sarimsak

3 adet sivri biber

500 gr ince bulgur

2 su bardagi un

3 adet yumurta

Tuz

1 yemek kasigdi pul biber

Bulguru bir kaba alin. Tuz dékiip harmanlayin. Uzerine sicak su dkiin ve bir kapak kapatarak yumusayincaya
kadar bekletin. Bulgur sisince un ekleyip karigtirin. Yumurtalari teker teker kirip yogurmaya baglayin. Hamuru
yumusatmak igin elinize sik sik su alarak yogurmaya devam edin. Hamurdan parc¢alar kopartip avucunuzda
yuvarladiktan sonra bastirarak yassi gekil verin. Tim hamur bitinceye kadar islemi tekrarlayin. Lahana
tursusunu tencereye alin. Uzerine su, sarimsak, dogranmig biber ekleyip orta ateste 20 dakika pisirin.
Hazirladiginiz kéfteleri ekleyin ve 15 dakika daha pisirin. Sana yagini eritip kirmizi pul biber ekleyin ve yemegin
Uzerine gezdirip servis yapin.
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