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CORNFLAKES VE HINDISTANCEVIiZI KAPLI KURABIYE

160 gram seker

250 gramun

2 adet ¢irpilmig yumurta

1/3 tatl kagigi vanilya 6z

2 yemek kagsigi kuru Gzim

100 gram hindistancevizi rendesi
130 gram margarin

' tatl kagig karbonat

1/3 tatl kagigr kabartma tozu

90 gram cornflakes

Margarini ve sekeri 3 dakika kadar mikserin en yiksek deviri ile ¢irpin.

Girpilmis yumurtalari iki partide ekleyin ve karistirmaya devam edin.

Vanilya 6zunu karigtirin.

Unu, karbonati ve kabartma tozunu ilave edip kisa sekilde karigtirin.

Hindistancevizi rendesi ve kuru GzUmU ilave edip tekrar karigtirin.

Cornflakes 'leri ufalayip kaba alin.

Kagsik yardimi ile hamurdan pargalar koparip eliniz ile sekil vererek cornflakes 'lere batirin.
Firnninizi 170-180 derece arasina getirin.

Pisirme kagidi kapli firin tepsisinin Gzerine kurabiyeleri alin ve 15-18 dakika arasi pisirin.
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