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CORN DOG

6 adet sosis (isteJe gore tavuk veya dana sosis)
6 adet cubuk (dondurma ¢ubugu veya tahta sis)
1 su bardagi misir unu

1/2 su bardagi un

1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasigi kabartma tozu

1/2 gay kagi§i tuz

1 blyUk yumurta

3/4 su bardagi st

1 yemek kasidi eritiimis tereyagi

Kizartmak igin sivi yag (derin kizartma icin)

Sosislerin her birini uzun gubuklara gegirin. Hazirladiginiz sosisleri buzdolabinda bekleterek sogutun, bdylece
kaplamaya daha kolay tutunurlar.

Bir kapta misir unu, un, toz seker, kabartma tozu ve tuzu karigtirin.

Ayri bir kapta yumurta, sit ve eritilmig tereyagini ¢irpin.

Sivi karisimi kuru malzemelere ekleyin ve puriizsiiz bir hamur elde edene kadar karistirin. Hamur, koyu kivamda
olmalidir. E§er hamur fazla akiskan olursa biraz daha un ekleyebilirsiniz.

Derin bir tencerede veya kizartma tavasinda sivi yagi orta ateste isitin. Yag yeterince kizgin oldugunda hazir
olacaktir.

Hazirladidiniz soguk sosisleri, hamura batirin. Hamurun tim sosisin etrafini iyice kapladigindan emin olun. Eger
hamur sosisin Uzerine tam oturmuyorsa, kasgik yardimiyla tzerine dokebilirsiniz.

Hamura bulanmig sosisleri kizgin yada dikkatlice birakin ve altin rengi olana kadar 3-4 dakika kizartin. Her
tarafinin esit sekilde pistiginden emin olun.

Kizaran Corn Dog’lari kagit havlu lizerine alin ve fazla yagini siizdiriin. Ketgap, hardal veya istege gére soslarla
sicak servis edin.
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