%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CORNDOG

https://www.cumhuriyet.com.tr

6 adet sosis

1 su bardagi misir unu

1 su bardagi un

1 yemek kasigi seker

1 tath kasigi kabartma tozu

1/2 tatl kagigi tuz

1 su bardag st

1 adet blyUk yumurta

Tahta gubuklar veya sis gubuklari

Kizartma yagi (aycicek yagi veya bitkisel yag)

Sosisleri paketlerinden ¢ikarin ve kurulayin. Sosislerin her birini uzunlamasina tahta gubuklara gegirin. Her bir
¢gubugun ucunu sosisin i¢ kismina dogru hafifce ittirin.

Derin bir kasede, misir unu, un, seker, kabartma tozu ve tuzu karigtirin.

Ayri bir kasede, sut ve yumurtay: iyice ¢irpin.

St ve yumurta karisimini kuru malzemelerin bulundugu kaseye ekleyin. Pirlizstiz bir hamur elde edene kadar
karistirm. Hamur, pancake hamurundan biraz daha kalin bir kivamda olmalidir.

Derin bir tencereye veya kizartma tenceresine yeterli miktarda yag koyun ve isinmaya birakin. Yag, yaklasik
175°C sicakliga ulagsmal.

Sosisleri hazirladi§iniz hamura batirin. Hamurun sosisin her tarafini kaplamasini saglayin. Hamurun sosislere
iyice yapismasi igin sosisleri hamur kabinin kenarina surterek fazla hamuru alin.

Hamura buladiginiz sosisleri dikkatlice sicak yada birakin. Altin sarisi ve ¢itir bir kivama gelene kadar yaklagik
3-5 dakika kizartin. Ayni anda birkag sosis kizartabilirsiniz, ancak tencereyi asiri doldurmamaya dikkat edin.
Kizaran corndog&apos;lari kagit havlu serili bir tabaga alin ve fazla yagini stizddrin.

Sicak corndog&apos;lari ketgap, hardal veya sevdiginiz bagka bir sos ile servis edin.
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