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COREOTU KEKI (INGILTERE)

4 corba kasigi tereyad (yumusatiimig)
1 cay kasigi limon suyu

2 ¢orba kasigi su

3 yumurtanin sarisi (hafifce ¢irpiimig)
3 yumurtanin aki

150 gr (1/2 su bardagindan biraz fazla) toz seker
1 tath kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi hindistancevizi rendesi

2 tath kasig gbreotu

180 gr (1+1/2 su bardagi) un

Once finninizi orta sicakliga (200°C) getirip isitiniz.

20 cm derinliginde bir kek kalibini 1 tath kasigi yumusatilmis tereyagi ile yagladiktan sonra bir kenara birakiniz.
BuyUk bir kaseye kalan tereyagi, limon suyunu ve yumurta sarilarini koyduktan sonra bir tahta aki-seker
karisimini bir kenara birakiniz.

Orta buyUklUkte bir bagka kasede yumurta aklarini yumurta teli ile kar haline gelinceye kadar ¢irpiniz.

Toz sekeri ekledikten sonra 1 dakika daha ¢irpmaya devam ediniz. Bir madeni kasikla yumurta aki seker
karisimini tereyagi-yumurta sarisi karisimina ekleyiniz.

Orta buyUklikte Gglinci bir kasede kabartma tozu, tuz, hindistancevizi rendesi, ¢éreotu ve unu karistiriniz. Bu
karisimi yavas yavas buyUk kasedeki yag, yumurta, seker karisimina katiniz.

Karisimi yaglanmis kek kalibina dékerek firina koyunuz ve 20-25 dakika, ortasina sokulan bir sis temiz ¢ikana
kadar, pisiriniz.

Kek pisince firndan alarak servis tabagina koyunuz. Soguduktan sonra servis ediniz.
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