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COREKOTLU TULUM PEYNIRLI MUFFIN

https://www.elele.com.tr

3 yumurta

Yarim su bardag: st

1 su bardagi zeytinyagi

1.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 su bardag@i ezilmis tulum peyniri

2 yemek kasi@i ince kiyllmig dereotu

2 yemek kagsidi ince kiyiimig maydanoz
Tuz

1 tath kasidi ¢orekotu

Yumurtalar ve situ birlikte birka¢ dakika ¢irpin. Karigimin tizerine zeytinyagdini ekleyerek 1-2 dakika daha
¢irptiktan sonra unu ve kabartma tozunu ilave edin. Daha sonra hamura, tulum peyniri, dereotu, maydanoz, tuz
ve ¢Orekotunu da katarak iyice karistirin. Karigimi yagladiginiz muffin kaliplarina paylastirin. Onceden isitilimis
200 derece firnda 20-25 dakika pisirin. llik servis yapin.
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