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COREKOTLU SUSAMLI SIMIT

500 gr.un

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

20 gr. yas maya veya 10 gr. kuru maya
200 gr. margarin veya tereyagi

1 cay kasigdi ¢coérekotu

1 cay kasigi susam

Biraz tuz

Mayall hamuru hazirlayiniz.

Mayalanmis hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alip, unlanmis tahtada elinizle yuvarlayarak kalem ¢apina
getirip, 6-7 cm. capinda simitler hazirlayiniz.

Hazirladiiniz simitleri yaglanmig tepsiye diziniz.

Tekrar 1lik bir yerde 5-10 dakika mayalandiriniz.

Halkalarin Gzerine yumurta sarisi sirlp, ¢oreotu ve susam karigimi serpiniz.

Isitilmig orta isili firinda hafif pembe renkte pisiriniz.

Finndan alip, servis tabagina dizip, servis yapiniz.
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