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COREKOTLU SUSAMLI RAMAZAN PIDESI

2 su bardagi un

1 cay kasig tuz

20 gram yas maya

1 kahve fincani ik st
2 adet kesme seker

1 corba kasigi sivi yag
1 adet yumurta sarisi

2 corba kasigi ¢orekotu
2 ¢orba kagiJI susam

Yas maya ve kesme sekeri Ilik sUtte iyice eritip, kenara alin. Unun ortasini havuz gibi acip, kenarlarina tuz
serpigtirin.

Erittiginiz mayayi unun ortasina dékin. Yumusak kivamli bir hamur elde edene dek yodurun. Kabarmasi igin
Uzerini 6rterek oda sicakliginda 2 saat dinlendirin.

Stre sonunda hamura pide sekli vererek kaba yayin.

Uzerine ¢irpiimig yumurta sarisi suriin ve gorekotu ile susam serpin.

Onceden isitilmig 200 derece firinda tzeri kizarana kadar pisirin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 31.03.2023
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