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COREKOTLU SIMIT

100 gram tereyagi

2 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi yogdurt
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 tath kasidi toz seker
Yarim ¢ay bardagi sirke

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Aldigi kadar un

Un haric diger malzemeleri karistirin. Uzerine kabartma tozu ve unu ekleyip, ele yapismayan yumusak bir hamur
elde edin.

Hamurdan kiigiik pargalar kopararak elde rulo haline getirin ve simit sekli verin. Uzerlerine yumurta sarisi sirip,
cbrekotu serpin.

180 derecede 6nceden isitilmig firinda Uzeri kizarincaya kadar pigirin.
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