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COREKOTLU SANDVIC EKMEGI

3 yumurta

1 paket kuru maya

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 su bardag st

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
1 cay kasigi mahlep

3 su bardagi un

2 corba kagiQi tereyagi
Uzeri igin:

4 corba kasig ¢érekotu
4 corba kasigl susam

1 yumurta sarisi

Ilik sOtdn icine kuru mayay! ve bir miktar unu koyup elde edeceginiz boza kivamindaki karisimi 10 dakika
bekletin. Mayasi kdpUkli hale gelmis karisimin igine yumurta, seker, mahlep, un ekleyip yumusak bir hamur
yapin. Bu hamuru da 10 dakika kadar dinlendirip unlanmis tezgah Uzerinde agin. Yuvarlak sekillerde kesip
ortasini daha kigUk bir kapakla daha da yuvarlak kesin. Tepsiye dizin ve Uzerine yumurta sarisi strin. Cérekotu
susam serpin. Firinda 200 derecede Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
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