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COREKOTLU SALCALI KURABIYE

250 Gr Sana Hamurisi
2 Corba Kasigdi salca

2 Corba Kagidi yogurt,

1 Paket kabartma tozu
1 Corba Kasig ¢érekotu
1 Adet yumurta

5 su bardagi un

Oda sicakhiginda yumusamus margarini elimizle biraz karigtirip tGzerine salgayl,yumurtayi,yogurdu koyup
karigtiryoruz.Daha sonra unu, kabartma tozunu ekleyip yoguruyoruz.Hazirladigimiz hamuru tezgaha un
serperek merdaneyle kursunkalem kalinligina gele kadar agiyoruz..Istediginiz sekillerde keserek yaglanmig
tepsiye diziyoruz.Uzerine yumurta sarisini stirip, ¢érekotu serpiyoruz. 190 derecelik firnda pisiriyoruz.
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