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COREKOTLU POGACA

15 gram yas maya

3,5 su bardagi un

1 yumurta

2 corba kasiJi seker

1 su bardag ilik sit

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi mahlep

3 corba kagig zeytinyagdi
Uzerine:

1 corba kasigdi ¢cérekotu
1 adet yumurta sarisi

Derin bir kabin icinde yasmaya ve siitii karistirip 10 dakika bekletin. Uzerine yumurta, seker, tuz, mahlep,
zeytinyadi ve unu ilave ederek yumusak bir hamur olana dek yogurun. Bu hamuru bir saat kadar dinlendirip
ceviz blyukliginde pargalar alin, yuvarlayin tepsiye dizin. Tepside 5 dakika daha bekleyin. Firina vermeden
yumurta sarisi ve Uzerine ¢orek otu serpip 200 derecedeki firinda 35 dakika kadar pisirin.
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