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COREKOTLU PILAV USTU TAVUK

Elif Korkmazel

200 gram mantar

600 gram derili tavuk eti
1 cay bardagi zeytinyad
3 ¢corba kasiJi ¢érek otu
2 su bardagi piring

2 sogan

1 havug

4 dis sarimsak

3 kemer patlican

3 sivri biber

4 domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Kusbagsi dogranmig mantarlari suyunu birakip ¢ekene dek zeytinyaginda pisirin. Tavuk etlerini derileriyle birlikte
iri parcalar halinde kesip Uzerine yerlestirin, kizartin. Daha sonra mantar ve etleri firin kabina aktarin, ¢érek otu
serpin ve bir saat pisirin. Kip dogranmig sogdani, havucu ve sarimsagi tencerede kavurun. Alacali soydugunuz
patlicanlari kiigUk kipler halinde dograyin ve Uizerine ekleyin. Sivri biberleri de irice dograyip ilave edin,
kavurmaya devam edin. Domatesini koyduktan 5 dakika sonra pirinci ve 2 su bardagi suyu ekleyip hi¢
karistirmadan, tencerenin kapagini sikica kapatin. Kisik ateste 25 dakika pismeye birakin. Tereyadini koyun.
Servis tabagdina alip Uzerine kizarmig tavuklari dizin.
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