Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

COREKOTLU PILAV

1,5 su bardagdi piring

2 yemek kagig margarin

1 yemek kasigi arpa sehriye
2 yemek kasigi ¢cérekotu
Tuz

3 su bardagi soguk su

Margarin tencereye alinarak biraz eritilir. Erimeye bagladiginda sehriyeler ve ¢érekotlari eklenir. Cérekotlarinin
kokusu ¢ikincaya kadar kavrulur. Ardindan piringler eklenir. Karigtirilip kavrulur. Uzerine 3 su bardagdina yakin
su eklenir (sicak olmayacak) ve kapagi kapatilir. Kaynayinca tuzu eklenip bir kere karigtirilir birakilir. Kapagi
kapali olarak kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pigirilir. Altini kapattiktan sonra kapagin altina kagit haviu
yerlestirin ki pilav tane tane olsun.
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