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COREKOTLU PIDE

4 Su Bardag Un(400q)

1 Paket Pakmaya Instant Hamur Mayasi (109)
1 Cay Bardag Sut (100ml)

1 Su Bardag@i Su (200ml)

1 Cay Bardagi Sivi Yag (100ml)
1 Yemek Kasi§i Toz Seker (129)
Y2 Yemek Kasigi Tuz (11g)

1 Cay Kasigi Sirke (2 ml)

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi ¢orek otu (59)

Finninizi nceden 180° C[2lye ayarlayin ve isitin.

Unu, karigtirma kabina eleyerek aktarin. Mayayi ilave edin. Tuz ve sekeri de ilave edip harmanlayin.

Unlu karigimin ortasini havuz gibi agip sut, sivi yag ve sirkeyi ekleyin.

Azar azar su ilave ederek putirsiz orta sertlikte bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamuru iki pargaya ayirip, Uzerlerini érterek, mayalanmasi igin oda sicakliinda 1.5-2 saat bekletin.
Hamurlardan her ikisini de, un serpilmis tezgahta merdane yardimiyla 25-30 cm ¢apinda yuvarlaklar seklinde
acin.

Firina girmeden énce, pide hamurlarinin Gzerlerine yumurta sarisi siiriip, ¢érek otu serpistirin.

Onceden 180°C isitiimis firinda, 1zgara teli Uzerinde, lizerleri kizarincaya kadar 15-20 dakika pisirin.
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