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COREKOTLU MISKET KURABIYE

250 gram tereyagi

1 su bardagi sivi yag

2 yemek kasigi ¢brekotu

2 yemek kasigi susam

4 yemek kagigl Uz0m sirkesi
1 tath kasidi pudra sekeri

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

2 yumurta

6,5 su bardagi un

Oda sicakligindaki tereyagdini derin bir karigtirma kabinin igine alin.

Uzerine sivi yagdi ve 2 yumurtanin akini ekleyip giizelce karigtirin.

Daha sonra tuzunu, pudra sekerini ve sirkeyi de Gzerine ekleyip iyice karigtirin.

Karigimin lizerine yavas yavag unu ilave edin.

Uzerine kabartma tozunu da ekledikten sonra glizelce yogurun.

Yumusak bir hamur elde edeceksiniz.

En son Uzerine iki yemek kasigi ¢érek otu ve susamini da ilave edip iyice karismasi igin tekrar yogurun.
Hamurunuzdan misket blyUkligunde pargalar koparip elinizle yuvarlayin.

Yagl kagit serili firin tepsisinin Gzerine dizin.

2 yumurtanin sarisini tepsiye dizdiginiz hamur toplarinin Gzerine surlp, dnceden 180 derece isitilmis firinda
Uzerleri kizarana kadar pisirip hemen servis edebilirsiniz.

Pisirdiginiz kurabiyeleri, soguduktan sonra hava almayan kaplara koyup buzluga kaldirabilirsiniz.
Bdylece ihtiyaciniz oldugu anda buzluktan ¢ikarip kendi halinde ¢dztinmesini bekledikten sonra hemen
tiketebilecegdiniz kurabiyeleriniz de her an hazir.
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