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COREKOTLU MAHLEPLI KURU PASTA

250 gram margarin

4 yemek kasigi yogurt

2 cay kasi§i tuz

2 cay kasigi toz seker
Yarim ¢ay bardagi sirke
1 paket kabartma tozu
4,5 su bardagi un

1 yemek kasigi mahlep
1 yemek kasigi ¢corekotu
1 adet yumurta sarisi

Mabhlep, tuz, seker, ¢drekotu, margarin, sirke ve yogurdu iyice karistirin. Unu derin bir kaba alin ortasini agin
kabartma tozu ve karistirdiginiz diger malzemeleri ekleyin. 5 dakika iyice yogurun. Ki¢lk bezeler koparip
elinizle yuvarlayin. Yagh kagit serdiginiz tepsiye kuru pastalarinizi dizin, Gzerine yumurta sarisi siriip 6nceden
isitilmig 180 derece firinda Uzerleri ¢catlayana kadar yaklasik 20 dakika pigirin.
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