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COREKOTLU KURABIYE

250 gr margarin

1 cay bardadi ¢oérekotu
1 cay bardagdi sivi yag
1 cay bardad seker

1 yumurta

1 corba kasigi sirke

1 paket kabartma tozu
5 su bardagi un

Un ve margarin iyice yogurup ortasi agilir. Gérekotu, siviyag, toz seker, yumurta beyazi, tuz, sirke ve kabartma
tozunu koyup kulak memesi yumusakhginda bir hamur yapilir. Hamuru merdaneyle acip, Istediginiz sekli verip
yaglanmis tepsiye dizip, Gzerine yumurta sarisi sirin. 175 derecede pigirin.
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